
しまなみ海
道

新名物料理

要予約
（2日前まで）

※天然物のおこぜを使用しますので、不漁の場合は
　一部内容が変わることもございます。

※宴会場ご利用の場合は別途サービス料（10%）を頂戴致します。
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5/7（火）-8/31（土）

7,000円税別

日本遺産大使・村田吉弘氏〈料理人:菊乃井主人〉が
レシピを開発した「おこぜのお茶漬け」を含む、
地元高級食材おこぜをふんだんに使用した特別料理！


